300 grammes de farine

150 grammes de sucre
1 sachet de sucre vanillé £

1 pincée de sel iy

1 ceuf |
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Mélanger les ingrédients.

e Laisser reposer la pate au frigo au moins 30
minutes

e Saupoudrer le plan de travail de farine
e Etaler la pate avec une épaisseur de 5 millimetres

o Découper les biscuits avec des emporte-pieces et

I
|
1
I
I
|
1
I
I
|
1
I
200 grammes de beurre ;
|
1
I
I
|
1
I
I
|
1
les déposer sur une plaque a gateau recouverte de :
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Cuisson : 10-12 minutes

four chauffé a 180°
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Glacage : G ) |
250 grammes de sucre glace y‘

4 cuilleres a soupe de jus de citron |
Colorant alimentaire (pas obligatoire)

Mélanger le sucre glace avec le jus de citron
Possible d'ajouter un colorant alimentaire

l&’t’\’ Badigeonner les biscuits avec le glagage,

“ laisser sécher
&

Conserver dans une boite en métal.




