POED)

100g de sucre glace

200g de pdte d'amande (Du commerce, ou voir autre
recette)

Un peu d'eau

Des vermicelles chocolatés

DL EO))

1. Former un petit ceuf en pate d’'amande avec les mains

2. Dans un saladier, verser le sucre glace et I'eau. Mélanger

3. Piguer chaqgue ceuf au bout d'une fourchette et frempe-le
dans le saladier

4. Roule doucement I'ceuf dans I'assiette de vermicelles
chocolatés

C'est prét |



